
応募方法

募集締切

当選案内

お電話【086-440-6277】 もしくはご来館にて。

2021年12月28日（火）まで

2022年1月12日（水）発送

※今後感染状況が大きく変化した場合は開催の中止、もしくは内容を変更する場
合がございます。
あらかじめご了承くださいますようお願い申し上げます。

の登録はコチラから→

2月10日（木）
13：30～16：00

2月15日（火）
10：00～12：00

受講料 2,300円

受講料 2,200円

アトリエ ピピ 戸川 由美子 先生

◎定員に満たない場合は応募締切後も受付させていただきます。
◎写真はイメージです。メニューは予告なく変更される場合がございます。
◎弊社都合により、日程・時間を変更することがございます。

※ ご自宅で教室をされています

の申し込みフォームからもご応募いだけます。
どなたでもご応募いただけます。

（税込）

（税込）

まだ手放せないマスク♪
おしゃれなデザインを選んで

オリジナルを作りましょう。

※写真はイメージです

米粉の
チョコバナナチーズケーキ

12cm1台まるまるお持ち帰り
（容器付き）

チョコとバナナとチーズケーキ！！
美味しい組み合わせのスペシャル！
バレンタイン�にもいかがです？
喜ばれること間違いなし(#^.^#)

2月25日（金）
10：00～13：00

受講料 2,500円

アートプリントのマスク2枚
（繰り返し使用できる素材です）

・手作り皮の肉まん＆あんまん
・変わりしゅうまい2種
・イタリアン餃子

手作り皮で肉まん、あんまんを作り
ます。しゅうまいや餃子もちょっとお
しゃれにおもてなしアレンジ！
点心三昧召し上がれ♪

お持ち帰り用の保冷バッグをご持参ください。

募集定員

12名

募集定員

12名

募集定員

8名

（税込）

管理栄養士 有井 京子 先生

※ 管理栄養士としていろいろな活動をされています

午後からの教室

遊夢 川田 妙子 先生

※ ご自宅でパン・スイーツなどの教室をされています
お持ち帰り用の保冷バッグをご持参ください。



3月4日（金）
10：00～12：00

遊夢 川田 妙子 先生

受講料 2,000円

3月17日（木）
10：00～13：00

3月8日（火）
10：00～12：00

受講料 2,500円

小池菓子舗4代目 小池 秀和 先生

エンジェル
ガラスドームアレンジ
（約15㎝x12㎝）

春が近づいてきましたね。
お部屋の雰囲気も�春模様�
に変えてみませんか？
ガラスにはエンジェルが

お持ち帰り用の保冷バッグをご持参ください。

お持ち帰り用の保冷バッグをご持参ください。
※ ご自宅でパン・スイーツなどの教室をされています

お持ち帰り用の保冷バッグをご持参ください。※ 早島で和菓子のお店をされています

（税込）

（税込）

募集定員

12名

受講料 2,200円

マリトッツォ2種類
ココア味
アーモンドクリーム味

クリームたっぷりマリトッツォ♪
2種類のクリームは「豆乳」 で
作るのでとってもヘルシー♪
罪悪感なしでペロッと食べちゃ
えますね。

3月28日（月）
13：30～16：00

受講料 2,300円

地図

（税込）

（税込）

・塩麹きのこごはん
・即席みそ玉
・豚キムチチーズ
・発酵カップサラダ
・粕チーズカナッペ

おうちで作れる発酵常備菜！
糀・みそ・酒粕・キムチ・発酵レモン
など色々な発酵食品を使って腸を
元気に♪

・春の上生菓子
・いちご大福 ほか

何種類か作ります

職人が教える和菓子♪作って
ワクワク♪目で見てワクワク♪
食べてワクワク♪の教室です

ぴえすはなずき主宰 片山 幾代 先生

※ ご自宅で教室をされています

募集定員

10名

募集定員

12名

募集定員

8名

※写真はイメージです

午後からの教室

管理栄養士 有井 京子 先生

※ 管理栄養士としていろいろな活動をされています


